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TARTA Z BIALA KIELBASA
NATURRINO

SKLADNIKI:

Spdd do tarty:

300 g maki
100 ml wody
150 g masta

1 tyzeczka soli

Farsz tarty:

2 cebule

1 opakowanie kietbasy biatej Naturrino
olej

300 ml $mietanki 30%

3 jaja

sOl i pieprz

tymianek

PRZYGOTOWANIE:

Zagnies¢ wszystkie skiadniki spodu do tarty.
Ciastem wylepi¢ forme. Piec 15 minut w
temperaturze 180°C.

Obrang cebule posiekac¢ w pidrka. Podsmazy¢ na
rozgrzanym oleju. Doprawi¢ solg i pieprzem.
Kietbase pokroi¢ w plasterki i doda¢ do
podsmazonej cebuli.

Do $mietanki wbid jajka, doprawié solg i
pieprzem. Roztrzepad catos$é widelcem.

Na upieczony spéd wyla¢ wymieszane ze $mietana
jajka. Wylozy¢ podsmazona z cebulka kietbase.

Na gorze utozyé kilka gatazek tymianku.

Piec w temperaturze 180°C z termoobiegiem ok. 15
minut.




